AT A _ , RIBERA DEL DUERO
NABAL awino Mayor e im Fass vergoren DENOMINACION DE ORIGEN NABAI
4

RIBERA DEL DUERO

Rebsorten: 100% Albillo Mayor
Weinbauer: Oscar Navarro

Weinberge: Die Trauben stammen aus Weinbergen,
die sich in Mikroparzellen in den Dorfern Periaranda
de Duero und Gumiel de Izdan befinden. Dieser
Weinberg wurde vor iiber 70 Jahren gepflanzt und
liegt auf 850 Metern tiber dem Meeresspiegel.

Diese Weinberge wachsen auf lehmig-sandigen Boden
mit Nordausrichtung und geringer
Sonneneinstrahlung, was eine langsame Reifung
begiinstigt.

Weinbereitung: Nach einer leichten Kaltmazeration
mit den Schalen wird die entstielte Traube gepresst,
und der Most wird gewonnen.

Die Gdrung beginnt mit der eigenen Hefe bei niedrigen
Temperaturen, um die Aromen zu erhalten. Der Most
wird zu 35% in Betonamphoren, zu 20% in
Edelstahltanks und zu 45% in 500-Liter-Fdssern
vergoren.

Reifung: Der Wein lagert auf der Feinhefe in 500-
Liter-Fdssern aus franzésischer Eiche und Akazie fiir
mindestens acht Monate. Wdahrend dieser Zeit werden
die Hefen durch Riihren (Bdtonnage) in Suspension
gehalten, was diesem Wein mehr Korper und Volumen
verleiht.
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Verkostungsnoten:  Strohgelbe  Farbe  mit
gldnzenden Reflexen. In der Nase ist er intensiv und
komplex, mit leichten Noten von weiffem Steinobst,
begleitet von Zitrusnoten, die Eleganz und
Komplexitdt verleihen.

Am Gaumen zeigt er einen guten Auftakt, iiberrascht
durch seine Frische und die gelungene Integration
der Lagerung im Fass. Siiffliche Eindriicke werden
durch eine angenehme Sdure gut ausbalanciert, er
prdsentiert sich breit und gut strukturiert mit einem
anhaltenden Abgang und groffem Volumen.

Kulinarische Empfehlungen: Seine Sdure und
Struktur eignen sich ideal fiir Wildfleisch, Riihrei
mit Pilzen oder Pasta mit weifen Saucen. Foie wird
Ihnen maximalen Genuss bereiten. Wenn Sie eher
Meeresfriichte bevorzugen, probieren Sie ihn zu

gerduchertem  Fisch oder Reisgerichten mit
Meeresfriichtefond.

Lagerung und Servierempfehlung: Kiihl und bei
konstanter Temperatur lagern, zwischen 8 °C und
10 °C servieren.

Auszeichnungen und Bewertungen:
92 Punkte — Guia Vivir el Vino — Spanien
91 Punkte — Guia Penin — Spanien
90 Punkte — James Suckling — 2023
91 Punkte — Tim Atkin — 2023



